
参 加 費 は 無 料 ！定員
70人

甘 酒 の プ レ ゼ ン ト

申 込 ： 下 記 電 話 ま た は メ ー ル で
　 　 　 お 申 し 込 み く だ さ い

健 康 と 発 酵
～ 甘 酒 の チ カ ラ ～

発酵マイスター・プロフェッショナルの藤本倫子さんをお招きして、
発酵食品の魅力や、日々の生活で実践できるメニューを紹介して頂きます！

講 師 ： 藤 本 倫 子 さ ん

小学生以上の方ならどなたでも
無料で参加できます。

先着順での受付となります。

参加者のみなさんには
甘酒をプレゼント！
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2025年3月22日(土)

お問い合わせ･お申し込み 主催 :  川崎市中央卸売北部市場商業協同組合

共催：株式会社八海山

【神奈川県商店街魅力アップ事業費補助金事業】

川崎市中央卸売北部市場商業協同組合
電話：044(975 )2874
(月･火･木･金の9:00～14 :00 )
メール：k-hokubu@ve s t a . d t i . n e . j p
ホームページ：ht tp s / / i ch i badeoka imono . j p

ふじもと みちこ

日本全国の発酵食品を一人でも多くの方に
楽しんでいただくことをモットーに、全国でセミナー活動中。

11 :00～12 :00 (受付10 :45～)

会 場 ： 北 部 市 場 ( 宮 前 区 水 沢 1 - 1 - 1 )
管 理 棟 2 階  大 会 議 室

北 部 市 場 関 連 棟 で は
｢ 関 連 ･ 朝 市 ｣ を 開 催 中 ！
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毎週土曜７:３０～１０:３０

食 ･ 運 動 ･ 社 会 参 加 で
｢ 未 病 の 改 善 ｣ に
取 り 組 も う ！

●日本発酵文化株式会社 常務取締役 運営統括マネージャー
●発酵検定公式テキスト監修
●ベーシック講座(麹･醤油･甘酒･味噌)テキスト監修
●発酵マイスターテキスト編集
●発酵プロフェッショナル(発酵栄養学)テキスト監修

↑メールでのお申し込みは
こちらから

※定員に達していない場合に限り
当日のご案内も可能です。

申込
必要


